
menüplan dahay 

 

TAG MENÜ 1 MENÜ 2 ABENDESSEN 

MO 
18.03. 

Weisskabissalat/Randencremesuppe 
* 

Spaghetti   `Al Capone` 
mit Kräuterrahmsauce 

und Truthahn 
* 

Caramelmousse mit Amaretti 

Weisskabissalat/Randencremesuppe 
* 

Bratkartoffeln 
mit Peperoni 

und bunten Erbsen 
* 

Caramelmousse mit Amaretti 

 
Rauchfischteller 
mit Meerrettich 

Pumpernickel und Butter 
 

DI 
19.03. 

Bohnensalat/Weissweinsuppe 
* 

Riz Casimir mit Currysauce 
Poulet, Früchte 

im Reisring serviert 
* 

Fruchtschnitte 

Bohnensalat/Weissweinsuppe 
* 

Vegi Riz Casimir mit Currysauce 
mit Quorn, Früchte 
im Reisring serviert 

* 
Fruchtschnitte 

 
Hausgemachtes  

 5 Korn-Birchermüesli 
mit Haselnüssen, Beeren 

und frischen Früchten 
 
 
 

MI 
20.03. 

Mischsalat/Brokkolicremesuppe 
* 

Cannelloni verde mit Sauce Mornay 
gefüllt mit Spinat und Riccota 

dazu Ofengemüse 
* 

Panna Cotta mit Zimtstreusel 

Mischsalat/Brokkolicremesuppe 
* 

Mais Pancake mit Sauce Hollandaise 
auf blauem Kartoffelstock 

mit pochiertem Ei 
* 

Panna Cotta mit Zimtstreusel 

 
Apfelrösti 

mit Vanillesauce 
dazu Kompott 

 
 

DO 
21.03. 

Maissalat/Rüblicremesuppe 
* 

Kalbs Adrio mit Pommery Sauce 
dazu Wedges  

und Schwarzwurzeln 
* 

Dessert Überraschung 

Maissalat/Rüblicremesuppe 
* 

Vegane Bratwurst mit Pommery Sauce 
dazu Wedges 

und Schwarzwurzeln 
* 

Dessert Überraschung 

Leichter Rindseintopf 
mit Kartoffeln und Gemüse 

FR 
22.03. 

Mischsalat/Fenchelcremesuppe 
* 

Lachsfilet in Weissweinsauce 
auf Lauchbeet 

und Ungarischen Kartoffeln 
* 

Weisses Schokomousse 

Mischsalat/Fenchelcremesuppe 
* 

Paniertes Sellerie-Schnitzel 
auf Lauchbeet 

und Ungarischen Kartoffeln 
* 

Weisses Schokomousse 

 
 

Kalter Braten Teller 
mit gemischten Salaten 

reich garniert 
 
 
 

SA 
23.03. 

Randensalat/Tomatencremesuppe 
* 

Kalbsbrustschnitte 
mit Tessiner Polenta 
und Schmorgemüse 

* 
Schwarzwälder Schnitte 

Randensalat/Tomatencremesuppe 
* 

Bärlauch Ravioli 
mit Pilz-Rahmsauce 
und Schmorgemüse 

* 
Schwarzwälder Schnitte 

Raclette Teller 
mit Kartoffeln  

und Käse überbacken 
dazu Essiggemüse 

 

SO 
24.03. 

Selleriesalat / Bouillon mit Eierstich 
* 

Schweinesteak Walliser Art 
mit Tomaten und Käse 

dazu Spiralnüdeli 
* 

Apple Crumble Pie 

Selleriesalat / Bouillon mit Eierstich 
* 

Gemüse Medaillon 
mit Tomaten und Käse 

dazu Spiralnüdeli 
* 

Apple Crumble Pie 

Abendbuffet 
 

ab 17.30 Uhr - 20.00 Uhr 

WOCHENHIT VON MONTAG BIS FREITAG ABENDESSEN ALTERNATIVEN MONTAG - SAMSTAG 

 
 

Tagessalat / Tagessuppe 
* 

Hausgemachte Quiche Lorraine 
mit Zwiebeln, Lauch und Speck 

* 
Tagesdessert 

1.  Café Complet  

2. Fruchtwähe ( Apfel oder Zwetschge )  

3. Birchermüesli mit frischen Früchten und Beeren   

4. Schweizer Wurst-Käsesalat  

5. Käsewähe  

6. Basler Knöpfli mit brauner Sauce  

7. Tagessuppe  

8. Wienerli mit Kartoffelstock  

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN, WENDEN SIE SICH AN DAS SERVICE-PERSONAL 
Herkunfts Deklaration 
Fleisch: Schweiz, ansonsten deklariert 
Poulet: Schweiz, ansonsten deklariert 

 
Brot: Schweiz, ansonsten deklariert  
Fisch: (Kürzel) Interesse an Herkunft, Fangzone und Fangart, verlangen Sie bitte beim Servicepersonal die 
Deklarationskarte,                         
 

  

18.03. – 24.03.2024 


