mentiplan dahay  25.03. — 31.03.2024

TAG MENU 1

Mischsalat / Maiscreme-Suppe
*

M O Cervelat Gulasch

mit Kartoffeln, Riebli

MENU 2 ABENDESSEN

Mischsalat / Maiscreme-Suppe
*

Soja-Geschnetzeltes

mit Kartoffeln, Riebli Gefilllte Tomaten

mit Thon

25.03. Sellerie u*nd Lauch Sellerie u*nd Lauch und Hiittenkése
Zitronen Tartelette Zitronen Tartelette
Zucchettisalat / Randencremesuppe Zucchettisalat / Randencremesuppe
* * Omelette
D I Fleischvogel an Rosmarinjus Gebackener Camembert Waadtlander Art
mit Kartoffelstock mit Preiselbeeren, Toast mit Schinken und Lauch
26.03 und Karotten und Salatbouquet
HOKCH .

*

Fruchtroulade

Fruchtroulade

Mischsalat / Gerostete Hafersuppe
*

M I Alpler Magronen
mit Kartoffeln, Kase

Rostzwiebeln und Apfel
27.03. Gstzwiebeln und Apfelmus

Vermicelle mit Rahm

Mischsalat / Gerdstete Hafersuppe
*

Gemisestrudel
mit Barlauchsauce

und buntem Blumenkohl
*

Huusgmachti Chaaswahe
dazu Salat oder Kompott

Vermicelle mit Rahm

Tomatensalat / Rucolacreme-Suppe
*

DO Geschmorte Rindsschulter

an Rotweinsauce, mit Spétzli
28.03. und gelben Bohnen

Griindonnerstag *
Birne mit Schokolade

Tomatensalat / Rucolacreme-Suppe
*

Linsen-Burger an Rotweinsauce Belegte Brote
mit Spatzli mit Schinken, Kase und Ei
und gelben Bohnen reich garniert
*

Birne mit Schokolade

F R Mischsalat / Zitronengras-Suppe
*

29.03. Forelle vom Orishof

Karfreit mit Rahmspinat, Krauterbutter
wg und Salzkartoffeln
*

& Mousse au Chocolate

Mischsalat / Zitronengras-Suppe
*

Fleischkase
frisch gebacken
mit Kartoffel Salat

Quornschnitzel
mit Rahmspinat, Krauterbutter
und Salzkartoffeln
*

Mousse au Chocolate

Selleriesalat / Gemiisecreme-Suppe
*

Selleriesalat / Gemiisecreme-Suppe
*

S A Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art Randenravioli T .

b i Haornli Gratin

mit Pilzrahmsauce mit Pilzrahmsauce mit Rahmsauce. Gerniise

30.03. und Bostl auf Genlusebeet und Parmesan

Rhabarber-Panna Cotta Rhabarber-Panna Cotta
31.03 Bunte Salate / Sauerampfersiippchen Bunte Salate / Sauerampfersiippchen

* *
Ostersonntag Milchlamm mit Barlauch mariniert ( IRL) Safran-Gemiisereispfanne Abendbuffet
an Rosmarinjus, dazu Ofenkartoffeln mit Kokosmilch, Cashewniissen
und buntes Gemise und blauen Kartoffeln aAb 17.30 Uhr - 20.00 Uhr

*

Gesturzter Apfelkuchen

*

Gestiirzter Apfelkuchen

WOCHENHIT VON MONTAG BIS FREITAG

Tagessalat / Tagessuppe
*

Canneloni verde
mit Basilikum-Rahmsauce
auf Ratatouille
*

Tagesdessert

ESSEN ALTERNATIVEN MONTAG - SAMSTAG

1. Café Complet

2. Fruchtwahe ( Apfel oder Aprikose )

3. Birchermuesli mit frischen Friichten und Beeren
4. Schweizer Wurst-Kasesalat

5. Huusgmachti Chaaswéhe

6. Basler Knopfli mit Brauner Sauce

7. Tagessuppe

8. Wienerli mit Kartoffelstock

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN, WENDEN SIE SICH AN DAS SERVICE-PERSONAL

Herkunfts Deklaration
Fleisch: Schweiz, ansonsten deklariert Brot: Schweiz, ansonsten

deklariert

Poulet: Schweiz, ansonsten deklariert Fisch: (Kurzel) Interesse an Herkunft, Fangzone und Fangart, verlangen Sie bitte beim Servicepersonal die

Deklarationskarte,



