meniiplan dahay

MO

01.06.

MENU 1

Blattsalat / Fenchel-Cremesuppe
*

Poulet-Cordon bleu
mit Zitrone
Pommes frites und Kefen
*

Dessert Surprise

MENU 2

Blattsalat / Fenchel-Cremesuppe
*

Soja-Cordon bleu
mit Zitrone
Pommes frites und Kefen
*

Dessert Surprise

01.06.-07.06.2026

ABENDESSEN

Belegte Brotli
mit Schinken und Salami

DI

02.06.

Bulgursalat / Bohnen-Cremesuppe
*

Schweinsgeschnetzeltes
in Pflaumensauce
Trockenreis und Blumenkohl
*

Schokoladenpudding garniert

Bulgursalat / Bohnen-Cremesuppe
*

Sojageschnetzeltes
in Pflaumensauce
Trockenreis und Blumenkohl
*

Schokoladenpudding garniert

Hackfleisch-Lauchsuppe
mit Kartoffeleinlage
und Creme fraiche

Ml

03.06.

Blattsalat / Gurken-Cremesuppe
*

Triangolo
gefillt mit Portobello-Pilzen
an Krautersauce
*

Cassata mit Rahm

Blattsalat / Gurken-Cremesuppe
*

Triangolo
gefiillt mit Portobello-Pilzen
an Krautersauce
*

Cassata mit Rahm

Rostipastetli
mit Spargelragout

DO

04.06.

Linsensalat / Kartoffel-Cremesuppe
*

Rindshackbraten
an Demi-Glace
Polenta und Riebli
*

Blaubeermuffin

Linsensalat / Kartoffel-Cremesuppe
*

Soja Hacksteak
an Demi-Glace
Polenta und Riiebli
*

Blaubeermuffin

Wurstweggen
Blattsalat

Blattsalat / Spargel-Cremesuppe
*

Blattsalat / Spargel-Cremesuppe
*

F R Pochiertes Heilbuttfilet Falafel
- - o . Tomate-Mozzarellasalat
mit Salbeisauce mit Krauterdip mit Brot
05.06 Kartoffelecken und lila Romanesco Kartoffelecken und lila Romanesco
- . * *
Frische Erdbeeren mit Vanillerahm Frische Erdbeeren mit Vanillerahm
Kohlrabisalat / Mangold-Cremesuppe Kohlrabisalat / Mangold-Cremesuppe
* *
SA Spaghetti Spaghetti Kaiserschmarrn

06.06.

mit Rahmsauce und Speck
*

Gebrannte Creme

mit Gemiiserahmsauce
*

Gebrannte Creme

mit Apfelmus

SO

07.06.

WOCHENHIT VON MONTAG BIS FREITAG

Blattsalat / Sellerie-Cremesuppe
*

Ziircher Kalbsgeschnetzeltes
Bérlauchspatzli und Erbsli
*

Hausgemachtes Tiramisu

Tagessalat / Tagessuppe
*

Kirbiskiechli
mit Salatbouquet
*

Tagesdessert

Blattsalat / Sellerie-Cremesuppe
*
Gebratener Halloumikase
an Tomatensauce
Barlauchspatzli und Erbsli
*

Hausgemachtes Tiramisu

Abendbiiffet
mit
Honigmelone
ab 17.30 Uhr - 19.00 Uhr

ESSEN ALTERNATIVEN MONTAG - SAMSTAG

1. Fruchtwahe

2. Hausgemachtes Birchermuesli
3. Wurst-Késesalat ganiert

4. Wassermelone-Fetasalat

5. Kasewahe

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN, WENDEN SIE SICH BITTE AN DAS SERVICE-PERSONAL

Deklaration Herkunft
Fleisch: Schweiz, ansonsten deklariert Brot: Schweiz, ansonsten deklariert

Poulet: Schweiz, ansonsten deklariert

Fisch: (Kirzel) / Bei Interesse an Herkunft, Fangzone und Fangart,
verlangen Sie bitte beim Servicepersonal die Deklarationskarte



