28.09.-04.10.2026

MENU 2

meniiplan dahay

TAG MENU 1 ABENDESSEN

MO

28.09.

Blattsalat / Brotsuppe mit Rotwein
*
Bebbiklopfer
an Jus
Pommes frites und Saisongemiuse
*

Hausgemachter Cake mit Rahm

Blattsalat / Brotsuppe mit Rotwein
*
Vegi Bratwurst
an Jus
Pommes frites und Saisongemiise
*

Hausgemachter Cake mit Rahm

Lauchkuechlein mit Speck
und Eichblattsalat

DI

29.09.

Randensalat / Gerstensuppe
*

Gebratene Pouletbrust
an Krauterjus
Pilawreis und Erbsli & Riebli
*

Himbeermousse

Randensalat / Gerstensuppe
*
Gebratenes Vegetarisches Schnitzel
an Krauterjus
Pilawreis und Erbsli & Riebli
*

Himbeermousse

Deftiger
Linsen-Wienerli-Eintopf

Ml

Blattsalat / Kabis-Cremesuppe
*

Kartoffel-Gemusegratin

Blattsalat / Kabis-Cremesuppe
*

Kartoffel-Gemdusegratin

Eierschwammli

an tomatierter Bechamel an tomatierter Bechamel alaCréme
it Tei
30.09. N . mit Teigwaren
Erdbeerglace mit Rahm Erdbeerglace mit Rahm
Champignonsalat / Riebli-Cremesuppe Champignonsalat / Riiebli-Cremesuppe
* *

DO Ofenfrischer Fleischkase Soja Hacktatschli o

Rihrei

01.10.

an Demi-Glace
Maisgnocchi und Grilltomate
*

Caramelkopfli garniert

an Demi-Glace
Maisgnocchi und Grilltomate
*

Caramelkopfli garniert

mit Vogesenschinkenwdirfeli

Saisonsalat / Weisse Bohnensuppe
*

Saisonsalat / Weisse Bohnensuppe
*

F R Gebratener Lachs (NOR) Cremiger Risotto Flammkuchen
an Dillsauce mit Gemiiseeinlage mit Salat
Risotto und Lauch U
02.10. isotto un *auc gemise i
Vermicelle mit Rahm Vermicelle mit Rahm
Gefligelsalat/ SeLlerie—Cremesuppe Geflugelsalat / Sellerie-Cremesuppe

*

S A Rinderragout Stroganoff Apfelkiechli

03.10.

Teigwaren und Rosenkohl

*

Vanilleflan garniert

Quornragout Stroganoff
Teigwaren und Rosenkohl
*

Vanilleflan garniert

mit Vanillesauce
Zimt und Zucker

SO

04.10.

WOCHENHIT VON MONTAG BIS FREITAG

Tagessalat / Tagessuppe
*

Blattsalat / Peterli-Cremesuppe
*
Kalbsschnitzel
an Steinpilzsauce
Rostigaletten und Ofenkiirbis
*

Dunkle Mousse au Chocolat

Palatschini gefiillt mit Kiirbis
mit Salatbouquett
*

Tagesdessert

Blattsalat / Peterli-Cremesuppe
*

Gemiseschnitzel
an Steinpilzsauce
Rostigaletten und Ofenkiirbis
*

Dunkle Mousse au Chocolat

1. Fruchtwahe

2. Rosti mit Kase gratiniert

3. Wurst-Késesalat ganiert

4. Heissi Wienerli mit Brot & Senf

5. Kasewahe

Abendbuffet
mit
Mostbrackli
ab 17.30 Uhr - 19.00 Uhr

ESSEN ALTERNATIVEN MONTAG - SAMSTAG

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN, WENDEN SIE SICH BITTE AN DAS SERVICE-PERSONAL

Deklaration Herkunft

Fleisch: Schweiz, ansonsten deklariert Brot: Schweiz, ansonsten deklariert

Poulet: Schweiz, ansonsten deklariert Fisch: (Kirzel) / Bei Interesse an Herkunft, Fangzone und Fangart,
verlangen Sie bitte beim Servicepersonal die Deklarationskarte




