07.10. —13.10.2024

MENU 2

meniiplan dahay

TAG MENU 1 ABENDESSEN

MO

07.10.

Blattsalat/Minestrone
*

Pochierte Pouletbrust
an Rosmarinsauce
Teigwaren dazu Zucchetti
*

Dessert Surprise

Blattsalat/Minestrone
*

Teigwaren-Gemiisepfanne
mit Rostzwiebeln
*

Dessert Surprise

Weisswiirste
mit Stissem Senf
Brezel

DI

Weisskabissalat/Tomaten-Cremesuppe
*

Schweinebraten

Weisskabissalat/Tomaten-Cremesuppe
*

Vegi gehacktes

Tortellini mit Kirbisfillung
an Butter und Krautern

an Zwetschgensauce an Zwetschgensauce Blattsalat
08.10 Bramata Polenta dazu Saisongemiise Bramata Polenta dazu Saisongemiise
" - * *
Fruchtige Joghurtcreme Fruchtige Joghurtcreme
Blattsalat/Wirzing-Cremesuppe Blattsalat/Wirzing-Cremesuppe
* *
M I Blatterteigpastetli

09.10.

Vegetarische Lasagne
an Tomaten-Rahmsauce
*

Amaretti

Vegetarische Lasagne
an Tomaten-Rahmsauce
*

Amaretti

mit Fleischfiillung

DO

Erbsensalat/Spinat-Cremesuppe
*

Hirschragout Forster Art

Erbsensalat/Spinat-Cremesuppe
*

Vegiragout Forster Art

Kaiserschmarrn

10.10. Spatzli daiu Rotkraut Spatzli daiu Rotkraut it Apfelmus
Vermicelle mit Rahm Vermicelle mit Rahm
Blattsalat/Gemiise-Cremesuppe Blattsalat/Gemuse-Cremesuppe
* *
F R Gebratenes Forellenfilet Vegischnitzel Gemiisewdhe
an Schnittlauchsauce an Schnittlauchsauce an Krautersauce
Pilawreis dazu Broccoli Pilawreis dazu Broccoli Saisonsalat

11.10.

*

Schoggipudding garniert

*

Schoggipudding garniert

SA

Fregolasalat/Kartoffel-Cremesuppe
*

Siedfleisch
an Meerrettichsauce

Fregolasalat/Kartoffel-Cremesuppe
*

Gratinierte Kartoffeln
mit Gemiisetopping

Hackfleisch-Lauchsuppe
mit Schmand

12.10. Salzkartoffeln daz*u Bouillongemise X Brotauswahl
Caramelkopfli mit Rahm Caramelképfli mit Rahm
Blattsalat/Bouillon mit Backerbsen Blattsalat/Bouillon mit Backerbsen
* R Abendbuffet
S O Kalbs Cordon-Bleu Vegi Cordon-Bleu mit
mit Zitrone mit Zitrone Crevettencocktail

13.10.

Pommes Duchesse dazu Erbsli
*

Apfel-Streuselkuchen

Pommes Duchesse dazu Erbsli
*

Apfel-Streuselkuchen

ab 17.30 Uhr - 19.30 Uhr

WOCHENHIT VON MONTAG BIS FREITAG ESSEN ALTERNATIVEN MONTAG - SAMSTAG

1. Fruchtwahe
Tagessalat / *Tagessuppe 2. Hausgemachtes Birchermuesli
3. Wurst-Késesalat ganiert

4. Wienerli mit Brot und Senf

Kalbshack-Steak an Rahmsauce
Beilagen des Tages
*

Tagesdessert 5. Kasewahe

BEI FRAGEN ZU ALLERGIEN, WENDEN SIE SICH AN DAS SERVICE-PERSONAL

Herkunfts Deklaration
Fleisch: Schweiz, ansonsten deklariert
Poulet: Schweiz, ansonsten deklariert

Brot: Schweiz, ansonsten deklariert
Fisch: (Kurzel) Interesse an Herkunft, Fangzone und Fangart, verlangen Sie bitte beim Servicepersonal die
Deklarationskarte,



